Plan de Estudios - Certificacion en Calidad e
Innovacion GastronOmica con Tecnologia

Médulo 1 Innovacién en procesos de cocinay estandarizacién de recetas

Médulo 2 Higiene, inocuidad y normatividad internacional

Médulo 3 Control de calidad en insumos y proveedores

Médulo 4 Uso de IA para estandarizacién de platillos y personalizacion de menus
Médulo 5 Experiencia gastrondmica orientada al cliente




