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LICENCIATURA EN ADMINISTRACION DE RESTAURANTES

Lineas de formaciéon /

Periodos

Administracién
y Finanzas

Gerenciamiento

Metodoldgica
Instrumental

Acentuacion en
Administraciéon de
Restaurantes

10

Cuatrimestre

Nivel: Principiante

20

Cuatrimestre

30
Cuatrimestre

4°

Cuatrimestre

Nivel: Intermedio

50
Cuatrimestre

60
Cuatrimestre

70
Cuatrimestre

80
Cuatrimestre

Nivel: Avanzado

90
Cuatrimestre

10° 11°
Cuatrimestre

Cuatrimestre

Razonamiento
Légico Matematico
para la Toma de Decisiones

Matematicas para
Administracion

Matematicas Financieras

Estadistica Aplicada a la
Administracion

Mercadotecnia
Estratégica

Analisis de la Informacién
Financiera

Finanzas
Empresariales

Evaluacién de Proyectos
y Fuentes de Financiamiento

Residencias
Profesionales

Instrumentos de
Presupuestacion Empresarial

Administracién
de Operaciones Il

Introduccién
a la Administracién

Economia de la
Empresa

Entorno Macroeconémico

Informacién Financiera

Contabilidad y Administracion

Administracién de la

Administracién de
Operaciones |

Entorno y Cambio
Organizacional

Desarrollo de
Habilidades Gerenciales

Comportamiento
Organizacional

Auditoria Integral

Estrategias de Administraciéon

de la Calidad Coaching Empresarial

Psicologia
Organizacional

Organizacién
y Desarrollo

Derecho Laboral

Teoria del Conocimiento

Tecnologias de Informacién
para los Negocios |

Tecnologias de Informacién
para los Negocios Il

Etica en las Organizaciones

Control de Gestién

Seminario de Investigacion

para la Toma de Decisiones de costos Remuneracién
s N
Administracién del Direccioén Comunicacion Marco Legal
Capital Humano y Liderazgo e Imagen Corporativa de los Negocios
N\ J
s N
Desarrollo Sutentable Seguridad Desarrollo del
y las Organizaciones e Higiene en el Trabajo Talento Humano
N\ J
s N
Inglés para Inglés para
Negocios | Negocios Il
N\ J
s N

Servicio de Alimentos
y Bebidas

Gastronomia

G

Técnicas para la Administraciéon

del Capital de Trabajo

J/

Direccion y Desarrollo
de los Planes Estratégicos

para la Empresa Restaurantera

Conservacioén de los Alimentos

Gestioén de la Calidad,
Seguridad e Higiene Alimentaria

Administracién Estratégica
de la Cadena de Suministro




